
نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510عطروطعم 3

500.831,111,370(درصد وزنی)چربی 4

1101.832,450,370اندیس یدي 5

440.73977,470اسیدیته 6

881.471,968,330اندیس صابونی 7

440.73977,470پراکسید 8

330.55736,450نقطه ذوب 9

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 10

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 11

1212.022,704,780سرب 12

M13856.428,596,380آفلاتوکسین  13

991.652,209,350MPکلی فرم ها 14 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 15

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 16

711.191,593,410میكروارگانیسم هاي سرمازا 17
711.191,593,410کپک و مخمر18
80.13174,070بسته بندي 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

187331.2241,803,580 مجموع

لبنیات-  تعرفه 

 كره اسپريد:  نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11193: كد فرآورده 

11193: كد فرآورده  - ( 10084استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510وضع ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510بو 3

50.09120,510طعم شیر 4

170.28374,920( درجه سلیسیوس15در )وزن مخصوص  5

500.831,111,370(درصد وزنی)چربی 6

440.73977,470(درصد وزنی)ماده خشک بدون چربی  7

8 pH(درجه سلسیوس15دردماي )140.24321,360

330.55736,450نقطه انجماد 9

440.73977,470(برحسب اسید لاکتیک )اسیدیته 10

330.55736,450تست بازدارنده میكروبی 11

12
شمارش کلی میكروارگانیسمها

711.191,593,410

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 13 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی در میلی لیتر 14

440.73981,933پراکسیداز15

2203.674,909,667استرول گیاهی16

1983.304,418,700هریک از سویه هاي پروبیوتیک17

440.73981,933باقی مانده لاکتوز18

80.13174,070حجم 19

110.18241,020نشانه گذاري 20

M13525.877,859,930افلاتوکسین  21

1212.022,704,780سرب 22

80.13174,070بسته بندي 23

150725.1233,640,143 مجموع

 شیر پاستوريزه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11055: كد فرآورده 

11055: كد فرآورده  - ( 93استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ارزشیابی ویژگیهاي حسی و فیزیكی 1

روش لاکتودانسی متر170.28374,920( درجه سلیسیوس15در )وزن مخصوص  2

440.73977,470اسیدیته قبل از گرمخانه گذاري 3

440.73977,470ماده خشک بدون چربی 4

330.55736,450نقطه انجماد برحسب درجه سلسیوس 5

110.18241,020نشانه گذاري 6

280.46615,940 روز10 درجه سلیسیوس به مدت 30گرمخانه گذاري در  7

280.46615,940 روز7 درجه سلیسیوس به مدت 55گرمخانه گذاري در 8

711.191,593,410 درجه سلسیوس30شمارش کلی میكروارگانیسمها در 9

711.191,593,410 درجه سلسیوس55شمارش کلی میكروارگانیسمها در 10

440.73977,470اسیدیته بعد از گرمخانه گذاري 11

 روز ویا 10 درجه سلسیوس به مدت 30اختلاف اسیدیته قبل و بعداز گرمخانه گذاري در  12

 روز هر دو بر حسب اسید لاکتیک7 درجه سلسیوس به مدت 55گرمخانه گذاري در 

00.000

محاسبه ریاضی است

330.55736,450تست بازدارنده میكروبی 13

80.13174,070وزن/ حجم  14

80.13174,070بسته بندي 15

500.831,111,370چربی 16

2203.674,914,130استرول گیاهی 17

M13525.877,859,930افلاتوکسین  18

106617.7723,794,030

(استريلیزه  ) UHT  شیر فرا دما : نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11056: كد فرآورده 

11056: كد فرآورده  - ( 1528استاندارد ملی  )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510بو و طعم 3

80.13174,070مواد بیگانه 4

991.652,209,350پروتئین در ماده خشک بدون چربی 5

M 13525.877,859,930افلاتوکسین  6

440.73977,470رطوبت 7

500.831,111,370چربی 8

80.13174,070اندیس حلالیت 9

80.13174,070ذرات سوخته 10

440.73977,470اسیدیته 11

831.381,847,820اکسیژن 12

80.13174,070بسته بندي 13

110.18241,020نشانه گذاري 14

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها15

991.652,209,350MPتعداد کلیفرمها 16 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 17

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 18

1101.832,450,370درصد لاکتوز 19

440.73977,470خاکستر کل 20

21
اسید / اسید لور یک / اسید کارپریک / اسید کاپریلیک /  اسید کاپروئیک / اسید بوتیریک 

/ اسید استئاریک / اسید پالمیتولئیک / اسید پالمتیک / اسید میریستولئیک / میریستیک 

اسید اراشیدیک/ اسید آلفا لینوئیک / اسید لینولئیک / اسید اولئیک 

2754.596,146,010

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 22

2974.956,628,050ملامین23

1212.022,704,780سرب 24

219436.5648,953,840 مجموع

  شیر خشک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11057: كد فرآورده 

11057: كد فرآورده  - ( 2012استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگیهاي حسی و فیزیكی 1

500.831,111,370(بستنی تهیه شده از شیر  )درصدوزنی چربی شیر  2

440.73977,470(بدون چربی)درصدوزنی موادجامد شیر 3

440.73977,470درصدوزنی موادجامد بستنی 4

440.73977,470درصدوزنی ساکارز 5

1101.832,450,370درصدوزنی قند کل 6

440.73977,470درصد اسیدیته 7

170.28374,920افزایش حجم 8

80.13174,070نسبت وزن روکش به مغز بستنی 9

500.831,111,370میوه اي/کاکائویی/درصدوزنی چربی روکش شكلاتی 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها13

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 14 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی در گرم 15

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت در گرم 16

1762.943,936,660 گرم25سالمونلا در  17

80.13174,070وزن 18

105617.6023,566,400 مجموع

  بستنی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11058: كد فرآورده 

11058: كد فرآورده  - ( 2450استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ارزشیابی مجموع امتیاز ویژگی هاي حسی 1

1212.022,704,780قلع 2

440.73977,470(برحسب اسید لاکتیک  )اسیدیته  3

4 pH140.24321,360

550.921,231,880نمک 5

440.73977,470رطوبت 6

80.13174,070بسته بندي 7

110.18241,020نشانه گذاري 8

991.652,209,350MPکلی فرم ها 9 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 10

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 11

711.191,593,410کپک و مخمر12

1762.943,936,660سالمونلا 13

M14367.269,721,140افلاتوکسین  15

80.13178,533وضعیت ظاهري  بسته بندي16

500.831,111,370چربی 17

2203.674,914,130استرول گیاهی 18

158726.4435,407,623 مجموع

 پنیر رسیده در آب نمک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11059: كد فرآورده 

11059: كد فرآورده  - ( 2344-1استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و بو 2

500.831,111,370چربی 3

440.73977,470اسیدیته 4

5 pH140.24321,360

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  6

280.46615,940 روز10درجه سانتیگراد به مدت 30گرمخانه گذاري در  7

280.46615,940 روز7درجه سانتیگراد به مدت 55گرمخانه گذاري در 8

711.191,593,410درجه سانتیگراد30شمارش کلی میكروارگانیسمها در 9

711.191,593,410درجه سانتیگراد55شمارش کلی میكروارگانیسمها در 10

711.191,593,410کپک و مخمر11

2754.596,146,010ترکیب اسیدهاي چرب 12

2203.674,914,130استرول گیاهی 13

991.652,209,350MPکلی فرم 14 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 15

شناسایی1492.483,320,720استافیلكوکوس 16

80.13174,070وزن 17

110.18241,020نشانه گذاي 18

80.13174,070بسته بندي 19

158526.4235,376,380 مجموع

(UHT)خامه پاستوريزه و خامه فرادما : نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11060: كد فرآورده 

11060: كد فرآورده  - ( 191استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

روش موژونیه500.831,111,370چربی  1

440.73977,470اسیدیته 2

440.73977,470عدد پراکسید 3

881.471,968,330عدد صابونی 4

440.73981,933رطوبت 5

1101.832,450,370عدد یدي 6

550.921,231,880ماده خشک بدون چربی 7

330.55736,450نقطه ذوب 8

روش مور550.921,231,880نمک 9

2754.596,146,010ترکیب اسید چرب 10

1212.022,704,780سرب 11

M13856.428,596,380افلاتوکسین  12

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی غیر از کلسترول 13

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

50.09120,510رنگ 16

80.13174,070بافت 17

50.09120,510عطر و طعم 18

991.652,209,350MPکلیفرمها در گرم 19 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی در گرم 20

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت درگرم 21

711.191,593,410میكروارگانیسمهاي سرما گرا 22

711.191,593,410کپک و مخمر23

80.13178,533بسته بندي-  وضعیت ظاهري24

80.13174,070بسته بندي 25

204334.0645,601,877 مجموع

كره پاستوريزه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11061: كد فرآورده 

11061: كد فرآورده  - ( 162استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

4 pH140.24321,360

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 5
550.921,231,880نمک طعام 6
80.13174,070بسته بندي 7
110.18241,020نشانه گذاري 8

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم در گرم 9 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی در گرم 10

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت در گرم 11

711.191,593,410کپک و مخمر12
M13525.877,859,930آفلاتوکسین  13
80.13174,070حجم 14
500.831,111,370چربی 15

220.37495,430گاز کربنیک 16

97716.2821,798,920 مجموع

دوغ: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11062: كد فرآورده 

11062: كد فرآورده  - ( 2453استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

1 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 2

1542.563,427,840ساکارز 3

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 4

50.09120,510طعم و بو 5
50.09120,510رنگ 6
500.831,111,370چربی 7

110.18241,020نشانه گذاري 8
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها9
1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی در میلی لیتر 11

711.191,593,410کپک و مخمر12
13 pH140.24321,360 قبل از گرمخانه گذاري

14 pH140.24321,360  بعد از گرمخانه گذاري

محاسبه ریاضی است00.000 قبل و بعد از گرمخانه گذاريpHاختلاف  15
M13525.877,859,930آفلاتوکسین  16
330.55736,450باقیمانده مواد بازدارنده میكروبی 17
80.13174,070حجم 18
500.831,111,370چربی 19
280.46615,940 روز10 درجه سانتیگراد به مدت 30گرمخانه گذاري در  20

280.46615,940 روز7 درجه سانتیگراد به مدت 55گرمخانه گذاري در  21

711.191,593,410درجه سانتیگراد30شمارش کلی میكروارگانیسمها در 22

711.191,593,410درجه سانتیگراد55شمارش کلی میكروارگانیسمها در 23

80.13174,070بسته بندي 24

154225.7034,412,300 مجموع

شیر طعم دار: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11063: كد فرآورده 

11063: كد فرآورده  - ( 1527استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070بافت 1

440.73977,470اسیدیته 2

3 pH140.24321,360

440.73977,470رطوبت 4

991.652,209,350پروتئین 5

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 6

550.921,231,880نمک 7

440.73977,470خاکسترکل 8

80.13174,070بسته بندي 9

110.18241,020نشانه گذاري 10

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 12

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 13

711.191,593,410کپک و مخمر14
80.13174,070وزن 15

50.09120,510رنگ 16

50.09120,510طعم و بو 17

440.73977,470ماده خشک بدون چربی و نمک 18

100316.7222,388,080 مجموع

كشک مايع صنعتی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11064: كد فرآورده 

11064: كد فرآورده  - ( 6127استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ارزشیابی حسی 1

440.73977,470اسیدیته 2

3 pH140.24321,360

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 4

500.831,111,370چربی 5

80.13174,070بسته بندي 6

110.18241,020نشانه گذاري 7

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 8 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 9

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 10

711.191,593,410کپک و مخمر11

2203.674,914,130سایراسترول ها به غیر از کلسترول  12

80.13174,070وزن 13

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  14

115019.1725,668,630 مجموع

ماست: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11065: كد فرآورده 

11065: كد فرآورده  - ( 695استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

500.831,111,370چربی 3

991.652,209,350پروتئین 4

550.921,231,880نمک 5

6 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 7

1652.753,682,250(HPLCروش )اسید سوربیک و یا نمک هاي آن  8

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

80.13174,070وزن خالص 12

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  13

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها14

991.652,209,350MPکلی فرم ها 15 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 16

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 17

711.191,593,410کپک و مخمر18
1762.943,936,660سالمونلا 19

176529.4139,379,990 مجموع

 پنیر پروسس: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11155: كد فرآورده 

11155: كد فرآورده  - ( 4659استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

50.09120,510قابلیت رنده شدن 4

50.09120,510قابلیت ذوب شدن 5

50.09120,510کش آمدن/ قابلیت الاستیسیته  6

80.13174,070تكه هاي خرد شده پنیر 7

50.09120,510ناپذیرفتنی ها 8

440.73977,470رطوبت 9

500.831,111,370چربی 10

991.652,209,350پروتئین 11

550.921,231,880نمک 12

440.73977,470اسیدیته 13

14 pH140.24321,360

991.652,209,350MPکلی فرم ها 15 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 16

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 17

711.191,593,410کپک و مخمر18

1762.943,936,660سالمونلا 19

80.13174,070بسته بندي 20

110.18241,020نشانه گذاري 21

80.13174,070وزن 22

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 23

117119.5226,137,280 مجموع

(پیتزا)  پنیر موزارلا: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11156: كد فرآورده 

11156: كد فرآورده  - ( 4658استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگی هاي حسی 1

440.73977,470(برحسب اسید لاکتیک  )اسیدیته  2

3 pH140.24321,360

550.921,231,880نمک 4

440.73977,470رطوبت 5

991.652,209,350پروتئین 6

500.831,111,370(پنیر بدون چربی  )چربی  7

991.652,209,350MPکلی فرم ها 8 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 9

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 10

711.191,593,410کپک و مخمر11

1762.943,936,660سالمونلا 12

80.13174,070بسته بندي 13

110.18241,020نشانه گذاري 14

80.13174,070بسته بندي-وضعیت ظاهري 15

1983.304,418,700هریک از سویه هاي پروبیوتیک16

80.13174,070وزن 17

M14367.279,730,067آفلاتوکسین  18

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 19

177129.5139,509,427 مجموع

  پنیر تازه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11157: كد فرآورده 

11157: كد فرآورده  - ( 6629استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510بو و طعم 3

440.73977,470(برحسب اسید لاکتیک )اسیدیته 4

5 pH140.24321,360

550.921,231,880نمک 6

991.652,209,350پروتئین کل 7

500.831,111,370چربی 8

440.73977,470رطوبت 9

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 13 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 14

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 15

711.191,593,410کپک و مخمر16

1762.943,936,660سالمونلا 17

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  18

80.13174,070وزن 19

157726.2935,202,310 مجموع

  پنیر خامه ای: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11158: كد فرآورده 

11158: كد فرآورده  - ( 5881استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

991.652,209,350MPکلی فرم ها 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریششیا کلی11

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 12

711.191,593,410کپک و مخمر13

1762.943,936,660سالمونلا 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  17

2203.674,914,130استرول گیاهی 18

157026.1635,028,240 مجموع

   پنیر بوتركیزه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11172: كد فرآورده 

11172: كد فرآورده  - ( 9014استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

1762.943,936,660سالمونلا 16

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 17

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  18

157026.1635,028,240 مجموع

   پنیر پارمسان: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11173: كد فرآورده 

11173: كد فرآورده  - ( 9011استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

3 pH140.24321,360

550.921,231,880نمک 4

991.652,209,350پروتئین کل 5

500.831,111,370چربی در ماده خشک 6

3976.618,850,790مواد امولسیون کننده 7

440.73977,470ماده خشک 8
1652.753,682,250(HPLCروش )اسید سوربیک و یا نمک هاي آن  9
80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14
711.191,593,410کپک و مخمر15
1762.943,936,660سالمونلا 16
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها17
80.13174,070وزن 18

440.73977,470رطوبت 19

154925.8234,572,980 مجموع

 پنیر پروسس آنالوگ: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11174: كد فرآورده 

11174: كد فرآورده  - ( 10696استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

1762.943,936,660سالمونلا 16

2203.674,914,130استرول گیاهی 17

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  18

157026.1635,028,240 مجموع

  پنیر كاچیوتا: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11175: كد فرآورده 

11175: كد فرآورده  - ( 9012استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510بو و طعم 3

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14
711.191,593,410کپک و مخمر15
1762.943,936,660سالمونلا 16

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  17

50.09120,510شكل ظاهري 18

153125.5234,171,280 مجموع

   پنیر گودا: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11176: كد فرآورده 

11176: كد فرآورده  - ( 9013استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 1 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 2

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 3

711.191,593,410کپک و مخمر4

50.09120,510ارزشیابی حسی 5

500.831,111,370چربی 6

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته 9

1983.304,418,700هر یک از سویه هاي اعلام شده بر روي محصول(شمارش زنده )قابلیت زیستی  10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

2203.674,914,130استرول ها به غیر از کلسترول 13

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  14

134022.3429,913,260 مجموع

   ماست پروبیوتیک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11179: كد فرآورده 

11179: كد فرآورده  - ( 11325استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگیهاي حسی و ظاهري 1

2 pH140.24321,360

991.652,209,350پروتئین 3

550.921,231,880نمک 4

440.73977,470خاکستر کل 5

1212.022,704,780مس 6

110.18241,020نشانه گذاري 7

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 8 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 9

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 10

711.191,593,410کپک و مخمر11

881.471,968,330کلستریدیوم هاي احیا کننده سولفیت 12

80.13174,070وزن 13

440.73977,470ماده خشک کل 14

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 15

80.13174,070بسته بندي 16

111218.5324,811,670 مجموع

    كشک مايع: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11233: كد فرآورده 

11233: كد فرآورده  - ( 2452استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو و مزه 2

80.13174,070بافت 3

80.13174,070حلالیت 4

500.831,111,370چربی شیر 5

440.73977,470مواد جامد در شیر 6

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 7

991.652,209,350پروتئین در مواد جامد بدون چربی شیر 8

1212.022,704,780سرب 9

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  10
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها11
1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

711.191,593,410کپک14

991.652,209,350مخمر اسموفیل15

2203.674,914,130استرول گیاهی 16

80.13174,070بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

143523.9232,028,880 مجموع

     شیر تغلیظ شده شیرين: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11358: كد فرآورده 

11358: كد فرآورده  - ( 6944استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510طعم 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510رنگ 3

4 pH140.24321,360

500.831,111,370چربی 5

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 6

550.921,231,880نمک طعام 7

440.73977,470اسیدیته 8

661.101,472,900اتانول 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

991.652,209,350MPکلیفرمها در میلی لیتر  12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی در میلی لیتر 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت درمیلی لیتر 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

80.13174,070حجم خالص16

M13525.877,859,930افلاتوکسین  17

106417.7423,753,860 مجموع

      نوشیدنی كفیر: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11361: كد فرآورده 

11361: كد فرآورده  - ( 11177استاندارد ملی  )

Page 25 of 59



لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510عطر و طعم 3

831.381,847,820اندیس اسیدي روغن استخراجی 4

440.73977,470اسیدیته 5

6 pH140.24321,360
550.921,231,880نمک 7
440.73977,470رطوبت 8

991.652,209,350پروتئین 9

500.831,111,370چربی 10

991.652,209,350MPکلی فرم ها 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 12

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 13

711.191,593,410کپک و مخمر14

1762.943,936,660سالمونلا 15

80.13174,070بسته بندي 16

110.18241,020نشانه گذاري 17

80.13174,070وزن 18

19
اسیدهاي / اسیدهاي چرب تک غیر اشباع / اسید چرب اسباع / اسید هاي چرب لریک  

2754.596,146,010چرب ترانس

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  20

171528.5938,282,010 مجموع

(آنالوگ)      پنیر تازه با چربی گیاهی : نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11369: كد فرآورده 

11369: كد فرآورده  - ( 12736استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510شكل ظاهري 3

50.09120,510بو و طعم 4

500.831,111,370(درصد بر پایه ماده خشک)چربی  5

991.652,209,350(درصد بر پایه وزن پنیر)پروتئین  6

550.921,231,880(درصد بر پایه وزن پنیر)نمک  7

8 pH ( درصد10محلول )140.24321,360

440.73977,470(درصد بر پایه وزن پنیر)ماده خشک  9

991.652,209,350MP(در گرم)کلیفرم ها  10 N

شناسایی751.251,673,750(در گرم)اشریشیا کلی  11

شناسایی1492.483,320,720(در گرم)استافیلوکوك هاي کواگولاز مثبت  12

1762.943,936,660( گرم25در )سالمونلا  13

80.13174,070بسته بندي 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

2203.674,914,130استرول گیاهی 16

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  17

146024.3332,577,870 مجموع

       پنیر كاممبرت: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11434: كد فرآورده 

11434: كد فرآورده  - ( 12279استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

991.652,209,350MPکلی فرم ها 10 N

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 11

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 12

1762.943,936,660سالمونلا 13

711.191,593,410کپک و مخمر14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

2203.674,914,130استرول گیاهی 17

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  18

50.09120,510شكل ظاهري 19

157526.2535,148,750 مجموع

       پنیر چدار: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11435: كد فرآورده 

11435: كد فرآورده  - ( 11832استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510طعم و مزه 2

50.09120,510بو 3

50.09120,510عوامل ناپذیرفتنی 4

440.73977,470رطوبت 5

991.652,209,350پروتئین 6

موژنیه500.831,111,370چربی 7

مور550.921,231,880نمک 8

440.73977,470خاکستر 9

80.13174,070بسته بندي 10

110.18241,020نشانه گذاري 11

شناسایی661.101,472,900باکتریهاي کلیفرم 12

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

881.471,968,330کلستریدیوم هاي احیا کننده سولفیت 16

78113.0217,433,780 مجموع

       كشک خشک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11454: كد فرآورده 

11454: كد فرآورده  - ( 1188استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070بافت 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم 3

4 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 5

500.831,111,370چربی در ماده خشک 6

991.652,209,350پروتئین 7

550.921,231,880نمک 8

1652.753,682,250(HPLCروش )اسید سوربیک و یا نمک هاي آن  9

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی 10

991.652,209,350MPکلی فرم 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 12

711.191,593,410کپک و مخمر13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

831.381,847,820اندیس اسیدي روغن استخراجی 17

18
اسیدهاي / اسیدهاي چرب غیر اشباع / اسیدهاي چرب اشباع / اسیدهاي چرب لوریک  

اسید لینولنیک / چرب ترانس 
2754.596,146,010

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  19

187331.2141,790,190 مجموع

       پنیر پیتزا پروسس: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20586: كد فرآورده 

20586: كد فرآورده  - ( 13526استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510شكل ظاهري 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم و بو 3

80.13174,070بافت 4
440.73977,470ماده خشک 5
6 pH140.24321,360

991.652,209,350پروتئین 7
500.831,111,370چربی 8
80.13174,070بسته بندي 9

110.18241,020نشانه گذاري 10

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 12

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 13

80.13174,070وضع ظاهري- بسته بندي 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

1762.943,936,660سالمونلا 16

2203.674,914,130استرول 17

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  18

148424.7333,113,470 مجموع

       پنیر اولیه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20778: كد فرآورده 

20778: كد فرآورده  - ( 13418استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

500.831,111,370چربی 3

440.73977,470ماده خشک 4

80.13174,070بسته بندي 5

110.18241,020نشانه گذاري 6

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 7 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 8

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 9

711.191,593,410کپک و مخمر10

1762.943,936,660سالمونلا 11

50.09120,510شكل 12

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  13

2203.674,914,130(در محصولات با مواد داراي چربی گیاهی  )استرول  14

135722.6230,288,180 مجموع

       پنیر پروولون: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20779: كد فرآورده 

20779: كد فرآورده  - ( 13326استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070بافت 1

50.09120,510رنگ 2

50.09120,510طعم 3

440.73977,470اسیدیته 4

5 pH140.24321,360

550.921,231,880نمک 6

440.73977,470رطوبت 7

991.652,209,350پروتئین 8

500.831,111,370چربی 9

1212.022,704,780سرب 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

991.652,209,350MPباکتریهاي کلیفرم 13 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 14

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 15

711.191,593,410کپک و مخمر16

1762.943,936,660سالمونلا 17

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  18

2203.674,914,130استرول 19

169128.1837,733,020 مجموع

       پنیرلاكتیكی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20780: كد فرآورده 

20780: كد فرآورده  - ( 13863استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510حالت فیزیكی1

50.09120,510طعم و بو 2

50.09120,510رنگ 3

991.652,209,350پروتئین 4

موژنیه500.831,111,370چربی 5

550.921,231,880نمک 6

1212.022,704,780قلع 7

در ویرایش جدید استاندارد حذف شده711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها8

991.652,209,350MPکلی فرم ها 9 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 10

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  11

80.13174,070بسته بندي 12

260.43575,770ماده خشک13

2203.674,914,130استرول گیاهی 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 16

143623.9332,042,270 مجموع

       پودر پنیر: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21487: كد فرآورده 

21487: كد فرآورده  - ( 5877استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت ظاهري 2

50.09120,510بو و طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

500.841,124,760فعالیت فسفاتاز 6

440.73977,470خاکستر 7

80.13174,070ذرات سوخته 8

80.13174,070ضریب حلالیت 9

440.73977,470اسیدیته 10

440.73977,470پراکسید 11

831.381,847,820اسیدیته روغن استخراجی 12

2203.674,914,130استرول/ کلسترول 13

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها14

991.652,209,350MPکلی فرم ها 15 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 16

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 17

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  18

1212.022,704,780سرب- فلزات سنگین  19

80.13174,070بسته بندي 20

110.18241,020نشانه گذاري 21

80.13174,070وزن 22

2754.596,146,010ویژگی هاي فاز چربی 23

178229.7039,768,300 مجموع

       شیر خشک با چربی گیاهی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21491: كد فرآورده 

21491: كد فرآورده  - ( 10208استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگی هاي فیزیكی 1

2 pH140.24321,360

1983.304,418,700سویه هاي پروبیوتیک (شمارش زنده )قابلیت زیستی 3

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسم ها 4

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 5 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی6

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 7

1762.943,936,660سالمونلا 8
711.191,593,410کپک و مخمر9
موژونیه500.831,111,370چربی شیر 10

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 11

440.73977,470مواد جامد بستنی 12

440.73977,470ساکارز 13
1101.832,450,370قند کل 14
440.73977,470اسیدیته 15

500.831,111,370چربی روکش 16
80.13174,070مغز خوراکی 17
80.13174,070بسته بندي 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

80.13174,070وزن 20

132322.0529,524,950 مجموع

       بستنی پروبیوتیک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21497: كد فرآورده 

21497: كد فرآورده  - ( 14683استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

80.13174,070مواد خارجی 3
80.13174,070ذرات سوخته 4
220.37495,430گاز 5
330.55736,450اندیس نامحلولی 6
500.831,111,370درصد وزنی چربی شیر 7
1051.752,343,250درصد وزنی آب 8

991.652,209,350درصد وزنی پروتئین در مواد جامد بدون چربی 9

10 pH140.24321,360
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها11
991.652,209,350MPکلی فرم ها 12 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 13

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 14
711.191,593,410کپک15
711.191,593,410مخمر16
1212.022,704,780آهن 17
1212.022,704,780مس 18
80.13174,070بسته بندي 19
110.18241,020نشانه گذاري 20

115019.1725,668,630 مجموع

پودر خامه: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21505: كد فرآورده 

21505: كد فرآورده  - ( 7686استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510شكل و اندازه ظاهري 3

440.73977,470ماده خشک 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350MPکلی فرم 6 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 7

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 8

711.191,593,410کپک و مخمر9
1762.943,936,660سالمونلا 10

80.13174,070بسته بندي 11

110.18241,020نشانه گذاري 12

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  14

2203.674,914,130استرول گیاهی 15

135722.6230,288,180 مجموع

پنیر كولومیرز: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21506: كد فرآورده 

21506: كد فرآورده  - ( 13328استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ1

50.09120,510مزه و بو 2

80.13174,070بافت 3

550.921,231,880نمک 4

440.73977,470ماده خشک بدون چربی 5

500.831,111,370چربی 6

80.13174,070بسته بندي 7

110.18241,020نشانه گذاري 8

80.13174,070وزن 9

991.652,209,350MPکلی فرم 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 11

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 12

440.73977,470رنگ مصنوعی به روش کروماتوگرافی لایه نازك 13

711.191,593,410کپک و مخمر14

1101.832,450,370 قند کل15

16 pH140.24321,360

2203.674,914,130استرول 17

97616.2721,785,530 مجموع

ماست طعم دار: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20410: كد فرآورده 

20410: كد فرآورده  - ( 4046استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510مزه و طعم 2

80.13174,070بافت 3

80.13174,070مواد خارجی 4

5 pH140.24321,360

440.73977,470لاکتوز6

موژونیه500.831,111,370چربی 7

991.652,209,350پروتئین 8

440.73977,470خاکستر کل9

440.73977,470رطوبت 10

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها11

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 12

440.73977,470اسیدیته بر حسب اسید لاکتیک13

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 14

991.652,209,350MPکلی فرم 15 N

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  16

80.13174,070بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

80.13174,070وزن 19

122120.3527,248,650 مجموع

پودر آب پنیر: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11328: كد فرآورده 

11328: كد فرآورده  - ( 6959استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

80.13174,070مواد خارجی 1

80.13174,070ذرات سوخته 2

50.09120,510وضعیت ظاهري 3

50.09120,510رنگ 4

50.09120,510طعم و بو 5

80.13174,070قابلیت حل شدن 6

110.18241,020قابلیت سفید شدن 7

330.55736,450ریزش آزاد 8

440.73977,470رطوبت 9
10 pH140.24321,360
1101.832,450,370(بر اسا ماده خشک بدون چربی)قند کل 11

440.73977,470(بر اساس ماده خشک بدون چربی)خاکستر کل 12

991.652,209,350(براساس ماده خشک بدون چربی)پروتئین 13

500.831,111,370(کم چرب)چربی 14

110.18241,020نشانه گذاري 15

80.13174,070بسته بندي 16

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  17

1542.573,441,230ارسنیک 18

1212.022,704,780سرب 19

109018.1724,329,630 مجموع

پودر خامه ای كننده لبنی و غیرلبنی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21845: كد فرآورده 

21845: كد فرآورده  - ( 11139استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

1 pH140.24321,360

1542.563,427,840ساکارز 2

440.73977,470(MSNF)بدون احتساب چربی (ناشی از شیر)ماده خشک  3

440.73977,470(درصد وزنی)ماده خشک کل  4

500.831,111,370چربی کل 5

140.24321,360 درجه30 روز گرمخانه گذاري در دماي 10 قبل و بعد ازpHاختلاف  6

140.24321,360 درجه55 روز گرمخانه گذاري در دماي 7 قبل و بعد از pHاختلاف  7

711.191,593,410 درجه سلیسوس30 روز گرمخانه گذاري در دماي 10توتال کانت بعد از  8

711.191,593,410 درجه سلیسوس55 روز گرمخانه گذاري در دماي 7توتال کانت بعد از  9

50.09120,510 درجه سلیسوس30 روز گرمخانه گذاري در دماي 10وضعیت ظاهري بعد از  10

50.09120,510 درجه سلیسوس55 روز گرمخانه گذاري در دماي 7وضعیت ظاهري بعد از  11

80.13174,070بافت 12

50.09120,510ویژگی هاي حسی و ظاهري 13

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  14

330.55736,450باقیمانده مواد بازدارنده میكروبی 15

2203.674,914,130استرول هاي گیاهی به غیر از کلسترول/ کلسترول  16

80.13174,070بسته بندي 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

112518.7525,106,250 مجموع

دسر نوشیدنی بر پايه لبنی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22215: كد فرآورده 

22215: كد فرآورده  - ( 19697استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو 2

50.09120,510طعم 3

80.13174,070بافت 4

5 pH140.24321,360

440.73977,470اسیدیته کل 6

1542.563,427,840ساکارز 7

500.831,111,370چربی کل 8

2203.674,914,130استرول 9

M13525.877,859,930افلاتوکسین 10

50.09120,510ویژگی هاي حسی 11
280.46615,940 روز10درجه سانتیگراد به مدت 30گرمخانه گذاري در  12
280.46615,940 روز7 درجه سانتیگراد به مدت 55گرمخانه گذاري در 13
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها14
1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 15 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 16
شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 17
711.191,593,410کپک و مخمر18
110.18241,020نشانه گذاري 19

80.13174,070بسته بندي 20

144724.1232,296,680 مجموع

 خامه طعم دار پاستوريزه و فرادما: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود11451: كد فرآورده 

11451: كد فرآورده  - ( 13635استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم 3

4 pH140.24321,360

500.831,111,370چربی 5

440.73977,470مواد جامد بدون چربی شیر 6

مور550.921,231,880نمک 7

80.13174,070بسته بندي 8

110.18241,020نشانه گذاري 9

991.652,209,350MPکلی فرم ها در میلی لیتر 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی در میلی لیتر 11

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت در میلی لیتر 12

711.191,593,410کپک و مخمر13

14  1983.304,418,700هر یک از سویه هاي پروبیوتیک براساس نشانه گذاري (شمارش زنده )قابلیت زیستی 

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  15

80.13174,070حجم 16

115319.2125,722,190 مجموع

 دوغ پروبیوتیک: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21417: كد فرآورده 

21417: كد فرآورده  - ( 11324استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510بو و طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 9

991.652,209,350MPکلی فرم 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 11

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 12

711.191,593,410کپک و مخمر13

1762.943,936,660سالمونلا 14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

80.13174,070وزن 17

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  18

2203.674,914,130استرول گیاهی 19

157726.2935,202,310 مجموع

 پنیر ادام: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21527: كد فرآورده 

21527: كد فرآورده  - ( 11833استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510طعم و بو 3

440.73977,470ماده خشک 4

500.831,111,370چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,231,880نمک 7

8 pH140.24321,360

991.652,209,350MPکلی فرم 9 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 10

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 11

711.191,593,410کپک و مخمر12

1762.943,936,660سالمونلا 13

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  14

80.13174,070بسته بندي 15

110.18241,020نشانه گذاري 16

80.13174,070وزن 17

2203.674,914,130استرول گیاهی 18

مجموع 153425.5634,224,840

 پنیر سامسو: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21528: كد فرآورده 

21528: كد فرآورده  - ( 14813استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

80.13174,070بافت 2

50.09120,510بو و طعم 3

500.831,111,370چربی 4

991.652,209,350پروتئین 5

550.921,231,880نمک 6

7 pH ( درصد10محلول )140.24321,360

440.73977,470ماده خشک 8

80.13174,070بسته بندي 9

M14367.269,721,140آفلاتوکسین  10

991.652,209,350MPکلی فرم 11 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیاکلی 12

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکوس هاي کوآگولاز مثبت 13

711.191,593,410کپک و مخمر14

1762.943,936,660سالمونلا 15

129521.5828,895,620 مجموع

 پنیر امنتال: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21983: كد فرآورده 

21983: كد فرآورده  - ( 13701استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510شكل ظاهري 2

50.09120,510بو و طعم 3

440.73977,470رطوبت 4

991.652,209,350پروتئین 5

330.55736,450ضریب نامحلولی 6

موژونیه500.831,111,370چربی 7

80.13174,070ذرات سوخته 8

440.73977,470خاکستر 9

440.73977,470اسیدیته 10

440.73977,470لاکتوز 11

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها12

991.652,209,350MPکلی فرم 13 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیا کلی 14

711.191,593,410کپک و مخمر15

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  16

80.13174,070بسته بندي 17

80.13174,070وزن 18

110.18241,020نشانه گذاري 19

107617.9424,021,660 مجموع

 پودر پروتئین تغلیظ شده شیر: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21534: كد فرآورده 

21534: كد فرآورده  - ( 16033استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510ویژگی هاي حسی 1

991.652,209,350پروتئین 2

440.73977,470ماده خشک 3

250.42562,380مواد جامد محلول در آب 4

1542.563,427,840ساکاروز 5

6 pH140.24321,360

1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 7 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 8

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 9

711.191,593,410باکترهاي مقاوم به اسید 10

711.191,593,410کپک و مخمر11

711.191,593,410(استریلیزه  ) درجه 30شمارش کلی میكروارگانیسمها در 12

711.191,593,410(استریلیزه  ) درجه 55شمارش کلی میكروارگانیسمها در 13

280.46615,940(نوع استریلیزه  ) درجه 30گرم خانه گذاري در  14

280.46615,940(نوع استریلیزه  ) درجه 55گرم خانه گذاري در  15

80.13174,070بسته بندي 16

80.13174,070پري 17

110.18241,020نشانه گذاري 18

80.13174,070حجم 19

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  20

1983.304,418,700سویه هاي پروبیوتیک  (شمارش زنده )قابلیت زیستی  21

163427.2336,460,970 مجموع

 نوشیدنی شیری میوه ايی: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21535: كد فرآورده 

21535: كد فرآورده  - ( 16881استاندارد ملی  )

Page 49 of 59



لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510حالت ظاهري 2

50.09120,510طعم 3

80.13174,070ذرات سوخته 4

991.652,209,350پروتئین 5
991.652,209,350مقدار کازئین در پروتئین 6
440.73977,470رطوبت 7
موژونیه500.831,111,370چربی 8
440.73977,470خاکستر 9
440.73977,470لاکتوز 10
440.73977,470اسیدیته آزاد 11
12 pH140.24321,360
1212.022,704,780مس 13
1212.022,704,780آهن 14
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها15
991.652,209,350MPکلی فرم 16 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی 17
شناسایی1492.483,320,720استفایلوکوکوس هاي کواگولاز مثبت 18
80.13174,070بسته بندي 19
110.18241,020نشانه گذاري 20

111718.6124,918,790 مجموع

كازئین و كازئینات:   نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود21529: كد فرآورده 

21529: كد فرآورده  - ( 4448استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

500.831,111,370چربی 1

1101.832,450,370عدد یدي 2

440.73977,470اندیس اسیدي 3

440.73977,470پراکسید 4

330.55736,450نقطه ذوب 5

6
اسید / اسیدهاي چرب اشباع / مجموع اسیدهاي چرب ترانس/ ترکیب اسیدهاي چرب 

بوتیریک
2754.596,146,010

7  1212.022,704,780آهن-آلایندهاي فلزي

8  1212.022,704,780مس-آلاینده هاي فلزي

9  1212.022,704,780سرب-آلاینده هاي فلزي

10  1542.573,441,230آرسنیک-آلاینده هاي فلزي

11  1212.022,704,780نیكل-آلاینده هاي فلزي

80.13174,070وزن محتوي بسته بندي 12

110.18241,020نشانه گذاري 13

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها14

991.652,209,350MPکلی فرم 15 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیاکلی16

شناسایی1492.483,320,720استافیلوکوکهاي کواگولازمبت 17

711.191,593,410کپک18

711.191,593,410مخمر19

175029.1739,058,630 مجموع

 اسپیريد مخلوط: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20583: كد فرآورده 

20583: كد فرآورده  - ( 11843استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510وضعیت ظاهري 2

50.09120,510طعم  3

80.13178,533مواد خارجی4

440.73977,470رطوبت 5

991.652,209,350پروتئین 6

80.13174,070قابلیت حل شوندگی 7

موژونیه500.831,111,370چربی 8

80.13174,070MPآنترو باکتریاسه 9 N

440.73977,470خاکستر 10

440.73977,470رنگ مصنوعی11

2203.674,914,130استرول12

1101.832,450,370قند کل13

شناسایی440.73977,470استافیلوکوکوس 14

440.73977,470لاکتوز 15

711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها16

991.652,209,350MPکلی فرم 17 N

شناسایی751.251,673,750اشرشیا کلی 18

711.191,593,410کپک و مخمر19

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  20

80.13174,070بسته بندي 21

80.13174,070وزن 22

110.18241,020نشانه گذاري 23

143323.8831,979,783

:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22759: كد فرآورده 
22759: كد فرآورده  - (3865استاندارد ملی  )

مجموع

 پودر نوشیدنی فوری طعم دار بر پايه شیر خشک: نام فرآورده   
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.09120,510رنگ 1

50.09120,510بو و مزه 2

500.831,111,370چربی شیر 3

440.73977,470مواد جامد کل 4

440.73977,470مواد جامد بدون چربی 5

991.652,209,350پروتئین 6

1212.022,704,780سرب 7

M13525.877,859,930آفلاتوکسین  8
711.191,593,410شمارش کلی میكروارگانیسمها9
1432.393,200,210MPانتروباکتریاسه 10 N

شناسایی751.251,673,750اشریشیا کلی 11

711.191,593,410کپک12

1212.022,704,780قلع13

1212.022,704,780سرب14

2203.674,914,130استرول گیاهی 15

80.13174,070بسته بندي 16

110.18241,020نشانه گذاري 17

156326.0534,880,950 مجموع

     شیر تبخیر شده: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22540: كد فرآورده 

22540: كد فرآورده  - ( 6945استاندارد ملی  )
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.08111,583رنگ 1

80.13178,533بافت 2

50.08111,583شكل ظاهري 3

50.08111,583بو و طعم 4

500.831,115,833چربی بر پایه ماده خشک 5

991.652,209,350پروتئین 6

550.921,227,417نمک 7

8 pH140.23312,433

440.73981,933ماده خشک 9

2203.674,909,667استرول گیاهی 10

991.652,209,350کلی فرم 11

751.251,673,750اشریشیا کلی 12

1492.483,325,183استافیلو کوکوس هاي کواگولاز مثبت 13

711.181,584,483کپک و مخمر 14

15  1762.933,927,733 گرم25سالمونلا در 

M14367.279,730,067 آفلاتوکسین 16

80.13178,533بسته بندي 17

110.18245,483نشانه گذاري 18

153025.5034,144,500

ويژگیها و روشهای آزمون-پنیر سنت پائولین :   نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22893:كد فرآورده 

22893: كد فرآورده  - (14812استاندارد ملی )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.08111,583رنگ 1

)طعم  2 بو و مزه   )50.08111,583

50.08111,583وضع ظاهري 3

440.73981,933رطوبت 4

80.13178,533اندیس حلالیت 5

80.13178,533اندازه گیري مقدار ذرات سوخته 6

440.73981,933اسیدیته قابل تیتر 7

991.652,209,350پروتئین 8

1101.832,454,833ساکارز 9

440.73981,933لاکتوز 10

440.73981,933گلوکز 11

440.73981,933خاکستر 12

500.831,115,833چربی 13

2203.674,909,667اندازه گیري استرول هاي گیاهی 14

50.08111,583عوامل ناپذیرفتنی 15

440.73981,933رنگ مصنوعی 16

711.181,584,483شمارش کلی میكروبی 17

1432.383,191,283آنتروباکتریاسه 18

751.251,673,750اشریشیا کلی 19

1762.933,927,733سالمونلا 20

1492.483,325,183استافیلوکوکوس ارئوس کواگولاز مثبت 21

711.181,584,483کپک و مخمر 22

80.13178,533بسته بندي 23

110.18245,483نشانه گذاري 24

148324.7233,095,617

پودر بستنی:   نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22726: كد فرآورده 

22726: كد فرآورده  - (19257استاندارد ملی )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.08111,583( رنگ ، بافت، مزه و بو، مواد ناپذیرفتنی)آزمون هاي حسی  1

440.73981,933لاکتوز 2

440.73981,933رطوبت 3

440.73981,933خاکستر 4

991.652,209,350پروتئین 5

500.831,115,833چربی 6

M13525.877,855,467 آفلاتوکسین 7

991.652,209,350باکتري هاي کلی فرم 8

751.251,673,750اشرشیا کلی 9

711.181,584,483کپک ومخمر 10

1492.483,325,183استافیلو کوکو س هاي کواگولازمثبت 11

711.181,584,483شمارش کلی میكروارگانیسم ها 12

50.08111,583رنگ مجاز 13

50.08111,583ناپذیرفتنی ها 14

80.13178,533بسته بندي وضع ظاهري 15

80.13178,533بسته بندي 16

110.18245,483نشانه گذاري 17

114019.0025,441,000 مجموع

:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22683: كد فرآورده 
22683: كد فرآورده  - (20265استاندارد ملی )

پودر پرمیت:   نام فرآورده   
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.08111,583رنگ 1

80.13178,533بافت 2

50.08111,583بو و طعم 3

500.831,115,833(درصد بر پایه ماده خشک)چربی  4

991.652,209,350( درصد بر پایه وزن پنیر)پروتئین  5

550.921,227,417( درصد بر پایه وزن پنیر)نمک  6

7 pH 140.23312,433

)ماده خشک  8 درصد بر پایه وزن پنیر   )440.73981,933

991.652,209,350کلی فرم 9

751.251,673,750اشریشیا کلی 10

1492.483,325,183استافیلو کوکوس هاي کواگولاز مثبت 11

711.181,584,483کپک و مخمر 12

13  1762.933,927,733 گرم25سالمونلا در 

80.13178,533بسته بندي  14

110.18245,483نشانه گذاري15

86914.4819,393,183

 پنیر بری: نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22707: كد فرآورده 

22707: كد فرآورده  - (13702استاندارد ملی )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

80.13178,533بافت 1

50.08111,583رنگ 2

)طعم  3 مزه و بو   )50.08111,583

4 pH140.23312,433

440.73981,933ماده خشک 5

500.831,115,833چربی در ماده خشک 6

991.652,209,350پروتئین 7

550.921,227,417نمک 8

1652.753,682,250اسید سوربیک و نمک هاي آن 9

831.381,852,283اسیدیته روغن استخراجی 10

440.73981,933پراکسید 11

711.181,584,483آنیزیدین 12

13
اسد هاي چرب / اسید هاي چرب ترانس / اسید چرب لینولنیک / اسید هاي چرب اشباع

275لوریک
4.586,137,083

991.652,209,350کلی فرم 14

751.251,673,750اشریشیاکلی 15

711.181,584,483کپک و مخمر 16

1492.483,325,183استافیلوکوکوس 17

M14367.279,730,067 افلاتوکسین 18

80.13178,533بسته بندي 19

110.18245,483نشانه گذاري 20

176729.4539,433,550

تاپینگ پیتزا:نام فرآورده   
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود22528: كد فرآورده 

22528: كد فرآورده  - (15696استاندارد ملی )

مجموع
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لبنیات-  تعرفه 

نام آزمونردیف
زمان موثر 

(دقیقه)آزمون

ساعت موثر 

آزمون

هزینه آزمون بر اساس نرخ ساعت کار 

 ریال1،339،000کارشناسی ابلاغی
ملاحظات

50.08111,583رنگ 1

50.08111,583طعم 2

80.13178,533بافت 3

4 pH140.23312,433

1542.573,436,767ساکارز 5

500.831,115,833چربی 6

440.73981,933ماده خشک 7

711.181,584,483شمارش کلی میكروارگانیسم ها 8

1492.483,325,183استافیلوکوکهاي کوآگولاز مثبت 9

751.251,673,750اشریشیا کلی 10

1762.933,927,733سالمونلا 11

711.181,584,483کپک و مخمر 12

1432.383,191,283آنتروباکتریاسه 13

280.47624,867گرمخانه گذاري در دسرهاي با ماندگاري طولانی 14

M13525.877,855,467 آفلاتوکسین 15

80.13178,533بسته بندي16

110.18245,483نشانه گذاري 17

18  280.47624,867 درجه30گرماخنه گذاري در دسرهاي فرادما در 

)شمارش کلی میكروبی دسر فرادما  19 711.181,584,483(  درجه30 

)شمارش کلی میكروبی دسر فرادما  20 711.181,584,483(  درجه55 

21  280.47624,867 درجه55گرم خانه گذاري در دسرهاي فرادما در 

80.13178,533وضعیت ظاهري بسته بندي 22

157026.1735,037,167

نام فرآورده دسرهای شیری  
:عنوان ويژگی متمايز در صورت وجود20931: كد فرآورده 

20931: كد فرآورده  - (14681استاندارد ملی )

مجموع
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